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Juillet c’est le temps des mai-

sons qui rouvrent, des vacances en 

bord de Dordogne, le temps de 

fréquenter la bibliothèque et de 

lire votre petit journal et bien 

d’autres livres. 

C’est également celui de 

laisser le réveil filer, retarder ou 

de l’oublier carrément. 

L’été, quand la météo le  

permet c’est le temps des activités 

de plein air comme le barbecue ou 

la plancha côté cuisine, mais aussi 

des randonnées, des pique-

niques . C’est l’occasion de décou-

vrir ou revisiter nos restaurateurs 

locaux. 

Fêtes d’hier, fêtes d’aujour-

d’hui vous saurez tout sur ces  

moments de rencontres estivales. 

Cette année la fête du pain 

nous revient, nous en sommes 

tous très friands. Il y aura aussi de 

nombreuses animations comme 

les expositions à la Chapelle, les 

marchés des gourmets qui nous 

permettent de nous retrouver à 

l’ombre des noyers au lieu-dit 

Pouzals pour partager de bons 

moments ponctués par des      

accords de musique. 

Souhaitons-nous un bel été, 

bien ensoleillé sans être canicu-

laire, car ces vagues de chaleurs 

affectent notre environnement, 

notre organisme et nos animaux. 

Bonne lecture et belles    

vacances estivales ! 

 ÉTÉ 2023 

 

  
 

 Les archives de la mairie réservent toujours quelques surprises. Lors d’une séance 

de tri, un exemplaire inattendu de « Lou grel del Cantou » est réapparu. Petite merveille de 

mémoire communale ! Comme cela est précisé en première de couverture, il s’agit du 

« bulletin de liaison du Comité des fêtes » de l’époque. Sa lecture nous plonge dans 

l’ambiance joyeuse qui régnait dans le village à l’approche des festivités de l’été. Nous y 

trouvons des comptes rendus imagés, parfois rocambolesques, des annonces, des excuses… 

et beaucoup de témoignages des bons moments d’amitié passés ensemble ! Au fil des 

pages, on apprend un des secrets de Gaston (Président du comité) pour se remettre d’une 

soirée festive… On découvre également comment un certain Michel et une dénommée  

Yveline  conduisaient les aubades. On apprécie la technicité dont usait un mystérieux        

M. Jamme pour illuminer les nuits Floiracoises ! Dans les quelques pages de ce petit bulletin 

imprimé au duplicateur à alcool, juste après les trente glorieuses, on comprend bien que la 

révolution consumériste et télévisuelle n’était pas passée par Floirac. Les trois cent trente-

sept habitants de l’époque faisaient front ! 

Et aujourd’hui encore, c’est une chance, nous pouvons compter sur nos amis du Comité des 

fêtes et de l’AASF pour nous préparer un programme d’été haut en couleur ! Merci à tous 

nos bénévoles ! 

L’agenda administratif en ce milieu d’année ne désemplit pas. Je vous l’avais évoqué, le 
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PLUi-H (Plan Local d’Urbanisme intercommunal tenant lieu de 

Programme local de l’habitat) est en cours d’élaboration. Ce  

document d’urbanisme réalisé par Cauvaldor, en partenariat 

avec un cabinet privé, devrait être arrêté en fin d’année. Une fois 

mis en place, il remplacera notre carte communale qui était un 

document d’urbanisme simple, destiné principalement à         

délimiter les zones constructibles. 

Le PLUi-H sera un document plus complet, unique et valable sur 

toute l’étendue de Cauvaldor. Il traduira le projet politique de 

l’intercommunalité en définissant les grandes orientations 

d’aménagement du territoire. Il fixera ainsi les règles en matière 

d’occupation du sol tout en intégrant les enjeux paysagers,     

agricoles, économiques, environnementaux et ceux de l’habitat. 

Point particulier, la Dordogne fera l’objet d’un schéma        

d’aménagement spécifique. 

Le PLUi-H devra être en accord avec un certain nombre de        

lois-cadres. La dernière en date, dite « Climat et résilience », 

d’août 2021 inclut des règles nouvelles, particulièrement liées 

aux enjeux d’artificialisation des sols. 

 

Le moment venu, le projet de PLUi-H sera soumis aux services de 

l’Etat et à l’enquête publique. Vous pourrez ainsi vous informer 

et formuler vos observations. Des réunions publiques ont eu lieu 

fin juin, d’autres sont prévues pour début septembre. 

L’organisation du territoire nécessite donc de plus en plus de 

précision. L’adressage qui consiste à dénommer les rues, les 

routes et les chemins est devenu obligatoire pour les communes 

de moins de 2000 habitants. Une commission* « adressage » 

vient d’être créée en ce sens. Elle reprendra le premier travail 

effectué il y a quelques années qui a abouti à l’installation des 

premières plaques de rues dans le bourg. A l’issue du travail de la 

commission, une proposition globale pour l’ensemble de la voirie 

communale vous sera présentée. N’hésitez pas à venir nous faire 

part de vos bonnes idées ! 

Ainsi le territoire change. Mais l’esprit de « Lou grel del cantou » 

est, j’en suis convaincu, toujours parmi nous !  

Très bon été à toutes et à tous ! 

 

*Responsable Jean Claude Goudoubert. 

 

Alexandre Barrouilhet 

Décès 

État civil 

Naissance 

La rédaction leur adresse toutes ses félicitations. La rédaction s’associe au deuil des familles. 

 Floirac, comme tous les villages et villes de notre beau département va accueillir en juillet et août de nombreuses personnes 
désirant profiter de vacances reposantes et/ou actives. 
Les structures modestes, à l’échelle d’espaces ruraux adaptés à la population résidant à l’année, vont être submergées par le nombre. 
 Du 1er janvier au 31 décembre nous nous battons pour entretenir ces espaces, pour nous bien sûr, mais aussi pour les visiteurs. 
Non seulement cela nous coûte financièrement - nos moyens en regard de la densité de la population autochtone sont limités - mais aussi 
et pour une énorme part, en travail bénévole. Un coût financier et humain qui nous permet d’offrir des lieux propres, sécurisés, ainsi que 
des animations culturelles et gastronomiques aux vacanciers. 
 Durant ces mois de forte affluence, la lutte contre les incivilités est donc devenue une priorité absolue. 
Dans cet article, nous listerons seulement celles les plus signalées parmi une série qui, hélas, pourrait être trop longue : 
La propreté.  Présence de déjections humaines et animales, en particulier aux abords de toutes les plages de la Dordogne. 
Les barbecues et autres feux. Très dangereux l’été en raison de l’état de la flore asséchée. Notons qu'ils sont absolument interdits au 
bord de l’eau. 
Les nuisances sonores. Aboiements de chiens non gérés. Poste de radio et musique avec des enceintes au volume exagéré, de jour 
comme de nuit. 
La divagation de chiens non tenus en laisse. Un fléau, pourtant répréhensible par la Loi. 
La conduite de véhicule. Soit agressive ou excessive (trop souvent remarquée sur nos petites routes et chemins empruntés par des en-
fants, des promeneurs, des cyclistes) soit au contraire à très basse vitesse pour admirer le paysage, tout aussi dangereuse l’une que 
l’autre… 
Le respect des sens de circulation. Occasionnels ou pérennes, trop souvent ignorés, créant des problèmes voire des conflits. 
Les horaires de tonte. Concernent davantage les habitants à l’année. Il est rappelé que l’on peut tondre tous les jours de la semaine mais 
que des horaires adaptés permettent de respecter ses voisins :  

           En semaine - samedi compris - de 8h30 à 20h00.  
 Les dimanche et jours fériés seulement de 10h00 à 12h00 !  

 Comptant sur le bon sens de chacun, certaines heures pourraient être évitées (début d'après midi par exemple...) Ou bien un 
temps de tonte trop long… L'incivilité nous concerne tous.  
Ce mot est fort, approprié à des comportements peu ou insuffisamment éduqués ou émanant de personnes estimant, égoïstement,    
pouvoir s’affranchir de règles simples de la vie en communauté, où comme le résume si bien cet adage :  

 

« la liberté des uns s’arrête où commence celle des autres » 
 

En vous souhaitant, dans le respect des uns et autres, de passer de belles vacances chez nous ! 

PRÉSERVONS LE VIVRE-ENSEMBLE !!!!! 

Louis Charles DUPUIS 
Né le 18 avril 2023 

Fils de Margaux MOUTURAT 
et de Brandon DUPUIS 

Le 15 avril 2023 Patrick BÉAL 
Décédé à l'âge de 69 ans à Floirac. 

Il habitait dans le logement communal  
de la Poste. 



Informations collectées par Yannick 

 Je viens de passer une dizaine de soirées formidables, 

passionnée par la lecture d’un livre, « Le parfum d’Adam »       

déniché par hasard dans notre petit local floiracois qui abrite la 

bibliothèque tout comme l’agence postale ou encore des          

manifestations comme le Forum.         

  L’auteur, Jean-Christophe Ruffin est bien connu, cet 

opus sur l’écologie radicale aux Etats Unis beaucoup moins et        

pourtant, écrit en 2007, il fait figure de visionnaire après l’épidé-

mie de Covid. Sous forme de thriller haletant, avec une plume 

littéraire remarquable, ce qui ne gâche rien, Ruffin explique les 

motivations philosophiques sous-jacentes à ces milieux quasi 

révolutionnaires que nous connaissons mal en France. L’enquête 

des deux héros, suite à un banal casse dans un laboratoire de 

recherches biologiques en Pologne, nous mène de l’Afrique du 

Sud au Brésil, en passant par les Etats-Unis. En cause tout        

simplement, l’avenir de millions de personnes pauvres… 

 Cela m’a donné envie de demander à Carine, employée 

municipale qui fait vivre ce tiers lieu avec sa grande gentillesse, 

comment ce livre était arrivé sur une étagère dans notre petit 

village. J’ai ainsi découvert que la bibliothèque était bien vivante 

car régulièrement, le stock de 780 livres (pour adultes et en-

fants) est renouvelé. Avec le concours d’Emilie, employée le lun-

di, Carine est allée en septembre dernier les choisir au magasin 

de l’antenne de St-Céré de la Bibliothèque départementale du 

Lot. Et si par hasard vous avez un titre fétiche en tête qui figure 

au catalogue de la Bibliothèque (https://bibliotheque.lot.fr/),     

n’hésitez pas à venir le demander. La réservation peut mettre 

plusieurs semaines à arriver mais elle sera traitée.  

 Et bientôt, une bibliothèque numérique en ligne sera 

accessible gratuitement, avec des documentaires et des films en 

plus des livres. Comme il est inscrit dans la charte de l’Unesco, 

« Toute personne a le droit de prendre part librement à la vie 

culturelle de la communauté, de jouir des arts et de participer au 

progrès scientifique et aux bienfaits qui en résultent. » Carine et 

Emilie vous attendent ! 

 

RUBRIQUE : "BON A SAVOIR ! " 

PRIX ET LISTE DES ST A TION S DE CARBURANTS   
Un site nouveau peut vous aider à comparer les prix des carburants  

sur votre trajet : https : //www.prix-carburants.gouv.fr 

L’APPLICATION SIGNAL CONSO 

Il est désormais possible de signaler un problème de consommation directement depuis 
un smartphone en téléchargeant gratuitement « SignalConso ». Il permet de saisir rapide-
ment un professionnel et de se renseigner sur ses droits  

 

Besoin d’aide pour vos démarches administratives et numériques du quotidien ?  Les agents France Services vous accueillent 
et vous accompagnent pour toutes vos démarches : formation, emploi, retraite, état civil et famille, santé, justice, budget, logement, 

mobilité, courrier...      
passages à Floirac sur la place de la Mairie : les jeudis 6 juillet , 3 août et 7 septembre de 9h30 à 12h  

PROCHE DE VOUS, PROCHE DE CHEZ VOUS : LE CAR DE «FRANCE SERVICES» À FLOIRAC AVIS ! 
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LANCEMENT DE L ’APPLI CATION MOBILE POUR FACILITER L ’ACCÈS  À LA JUSTICE  

Le ministère de la justice vient de lancer son application mobile https:/www.justice.fr 
Afin d’obtenir des informations fiables sur ses droits . Il est possible de :  
 trouver un tribunal ou un point-justice à proximité. 
 accéder aux annuaires des professionnels du droit (avocats, huissiers maintenant 

appelés « commissaires de justice », notaires et conciliateurs. 
 appeler des numéros d’aide et d’orientation (aide aux victimes, violences faites aux 

femmes, enfance en danger),  
 calculer ses droits à l’aide de simulateurs (pension alimentaire, saisie sur salaire, 

aide juridictionnelle... 

C O U P  D E  P O U C E  C H A U F F A G E  
 

Depuis 2019, tous les ménages peuvent bénéficier du « coup de pouce chauffage » permettant de financer 
des travaux d’économie d’énergie qu’ils soient propriétaires ou locataires (dans ce dernier cas avec l’accord 
du propriétaire) tant pour les résidences principales que secondaires. Depuis le 1er mars 2023 les montants 
et les primes ont été actualisés et concernent  par exemple les travaux ou installations suivants :  
 pompe à chaleur air/eau ou eau/eau ou hybride 
 système solaire combiné 
 appareil de chauffage au bois très performant 
N.B. : la prime « coup de pouce chauffage » est cumulable avec les aides Eco-prêt à taux zéro (éco PTZ) et 
MaPrimeRénov. Pour en savoir plus : https://www.ecologie.gouv.fr/coup-pouce-chauffage. 

Une bibliothèque vivante 

Catherine 

https://bibliotheque.lot.fr/


En mai  : En plein air des écrivains de Polar échangent  avec le public 
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En juin : conférence de J-C Brenot  « le chaos climatique » 

UN CERTAIN REGARD 

SUR L’ACTIVITÉ 

DE CE  

 PRINTEMPS 2023 

« La croix teulière » Les poteaux disparaissent, les lignes électriques sont enterrées, la rue bénéficie d’un nouveau revêtement  

En juin : à la Rondelle, Installation d’une borne et  d’une citerne incendie souple pour le Barry du Fraysse où 4 nouvelles maisons sortent de terre 

En avril : plein succès, malgré la pluie, des randos pédestre et VTT plus de 120 inscrits  

23 juin : Feu de la St Jean : réussite de l’évènement grâce au  beau temps, la bonne humeur et l’implication de tous 
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Elle avait lieu le   premier 
dimanche d’août, quoiqu’il 
arrive. 

Sans doute, à l’origine, 
en l’honneur de notre saint 
local, Saint Georges, qui 
veille sur notre église et sur 
le village. Les dragons n’ont 
qu’à bien se tenir. Il est   
représenté au-dessus de la 
porte de notre église en 
train d’en terrasser un. C’est 
dire si c’était un bon chas-
seur ; et d’ailleurs les dra-
gons, ici, je n’en ai jamais 
rencontré, même pas aux 
Dragonnières où, d’après la toponymie pourtant, ils          
devraient fourmiller. 

La fête, comme il se doit, durait trois jours : samedi,   
dimanche et lundi. A cette occasion, c’était rituel, on invitait 
la famille qui habitait un peu loin : oncle, tante, cousins et 
cousines. Evidemment on ripaillait abondamment : le       
moment était venu de sacrifier les poulets de grain bien   
dodus. Pour la fête, croyez-moi, il ne faisait pas bon faire 
partie de la basse-cour. 

La fête s’installait quelques jours avant. On montait le 
parquet, lieu central des réjouissances entre l’église, la tour 
et la fontaine ; une estrade couverte était prévue pour les 
musiciens, contre l’église,  car il ne fallait pas risquer de 
mouiller la peau des tambours. Le parquet, lui, était à l’air 
libre. La pluie ne nous faisait pas peur. Les jeunes de la 
classe (ceux qui ont l’âge d’aller au régiment, si vous préfé-
rez) décoraient le village. Guirlandes tricolores faites main, 
rambardes de buis cueilli au Pont des Vallons autour du   
parquet, les forains s’installaient. Comme la place est petite, 
le nombre de manèges et autres stands était limité mais  
largement suffisant. 

Près de la croix, face à l’église, le comité des fêtes     
dressait le mât de cocagne, attraction très courue. En voici la 
recette : prendre un jeune peuplier, disons un adolescent, au 
fût bien droit, d’une dizaine de mètres de haut, le peler de 
pied en cap en laissant un toupet de feuilles pour faire joli, 
puis accrocher en haut un cercle de barrique auquel on sus-
pend les lots à gagner : saucisson, bouteille de Corbière,  
enveloppe avec dedans un bon pour un lapin à prendre chez 
Untel, etc… Enfin, savonner avec application le tronc bien 
lisse du mât. Le voilà prêt à l’emploi. Si c’était à notre 
époque, il faudrait aussi prévoir de se renseigner sur les 
normes auprès de la Jeunesse et des Sports, consulter les 
codes civil et pénal, prévenir son banquier et son assureur et 
préparer des oranges pour la prison en cas de difficulté. 

A l’époque il n’y avait pas de normes, ou en tous cas, s’il 
y en avait, on ne le savait pas. De toute façon, ce n’était pas 
si dangereux car la plupart de ceux qui tentaient l’escalade 
ne dépassaient guère les deux mètres. N’est pas Tarzan qui 
veut, et, à part mon camarade Roger et quelques spécialistes 
des alentours, il n’y avait pas grand monde pour décrocher 
la timbale. Le lapin d’Untel ne risquait quasiment rien. 

Sous le tilleul, face « à chez Papon », s’installaient les 
Grivot, avec leur tir réputé dans toute la région, tenu par 

Monsieur et Madame, aidés 
de leur fille, déjà coadjutrice 
avec droit de succession. Il y 
avait du travail pour tout le 
monde, car les canons 
n’avaient pas le temps de 
refroidir et il fallait preste-
ment remplacer les pipes  
cassées, les cartons troués, 
donner au gagnant sa bou-
teille et sa peluche mais aussi 
rendre la monnaie et distri-
buer les balles dans leurs  
petites boites métalliques 
rondes. Le tout, en surveillant 
tout son monde du coin de 

l’œil pour éviter les resquilleurs, sans compter les maladroits 
de la gâchette et les malintentionnés qui pouvaient vous 
trouer la panse comme un rien. 

A côté du tir, dominant la place et l’avenue du Barri, 
étaient installées les balançoires. Elles avaient la forme d’un 
bateau et étaient chacune munie de deux sièges et d’une 
cordelette qui, après l’impulsion de départ donnée par le 
sieur Grivot, permettait d’accélérer le mouvement de       
balancier en allongeant la course de l’engin et en le faisant 
monter de plus en plus haut. Les plus intrépides se mettaient 
debout et accompagnaient le mouvement de leur corps sous 
l’œil inquiet du forain qui n’avait pas dû faire passer le     
Bureau Veritas. Au bout de quelques minutes, inévitable-
ment trop brèves, il freinait la course du bateau au moyen 
d’un madrier. Le tour était fini. Moi, c’était mon manège 
préféré. Il faut dire, aussi, qu’il n’y en avait pas d’autres. Les 
tickets étant chers et donc rationnés par les parents,   
j’attendais les moments de creux car, alors, les tours         
duraient plus longtemps. A mes côtés, j’ai souvent vu le père 
Fournial. Ancien cantonnier du village, il habitait près de la 
place. Il était quasi octogénaire, voire plus, avait un pantalon 
de velours côtelé et une moustache buissonnante. Il arrivait 
sans mot dire, s’installait dans un bateau, avec son quignon 
de pain, son couteau, son fromage et son oignon et           
dégustait son frugal repas en se balançant doucement. Puis il 
repartait sans crier gare et sans doute sans payer non plus. 
Les mauvaises langues disaient, en hochant la tête d’un air 
entendu : « il retombe en enfance ». Je n’en suis pas si sûr. 

Le fin du fin, c’est-à-dire les auto-tamponneuses, c’était 
pour la fête des Quatre-Routes, car il faut pour cela un     
village plat, spacieux et sans charme, mais on n’y allait pas 
tous les ans. Il ne faut jamais abuser des bonnes choses. 

Notre fête commençait immuablement le samedi soir, la 
nuit noire venue, par la retraite aux flambeaux. On            
parcourait les rues du village en portant les perches où 
étaient accrochées nos lanternes en accordéon multicolores, 
éclairées d’une bougie et en suivant la clique des Aiglons 
martelais qui ouvrait la marche au son des cuivres et des 
tambours. C’était si impressionnant cette musique qui      
résonnait dans tout le cirque qu’on en avait la chair de 
poule. 

Les aubades avaient lieu dès le samedi dans les écarts et 
le dimanche matin « on faisait le bourg ». Cela permettait de 
vérifier la constance des opinions de chacun : les                

LA FÊTE VOTIVE 
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républicains qui faisaient jouer la Marseillaise, les communistes 
qui demandaient l’Internationale. Quant aux apolitiques et à 
ceux qui avaient l’esprit plus festif, ils se situaient plutôt du 
côté de Nogent, avec une préférence pour le petit vin blanc. 
Dans l’ensemble, fort heureusement pour nos musiciens qui 
n’avaient pas un répertoire 
long comme le bras, la          
demande était stable car le   hit
-parade n’était pas connu et la 
télévision non plus. 

Mais il y avait aussi la 
messe en musique, l’hommage 
au monument aux morts et le 
bouquet. La coutume voulait, 
en effet, que les garçons de la 
classe offrissent aux filles du 
même âge un bouquet de 
fleurs à leur domicile. Elles les 
attendaient, mises sur leur 
trente-et-un, tandis que le père 
avait monté le vin blanc de la 
cave. Au total cela faisait pas mal de coups à boire. 

Outre les dons volontaires aux aubades qui étaient aussi un 
bon baromètre de la richesse et de la générosité ou de la     
pingrerie de chacun, la vente des cocardes constituait une 
autre recette. A chaque entrée de la place, un garçon et une 
fille de la classe vous épinglaient une cocarde tricolore au    
revers de la veste et recueillaient votre obole volontaire       
sollicitée. 

Le lundi après-midi était réservé aux jeux. La course en sac 
consistait à enfermer dans un sac à pommes de terres chacun 

des participants et à l’obliger à faire, ainsi, le tour du village, à 
quatre pattes, sans bien voir où il se dirigeait. Les joueurs ne 
terminaient jamais sans bosses. Circuit habituel : départ de la 
place vers la Barrière, retour vers la place par le Ban de       
Gaubert. La course à la brouette, selon le même itinéraire,   

nécessitait deux joueurs par 
brouette. Entendez brouette 
d’époque, en bois, bleu char-
rette et roue en fer qui crissait 
sur le gravier. Le conducteur de 
la brouette avait les yeux    
bandés et était guidé par le 
passager qui devait donner ses 
instructions en restant assis, 
autant que faire se pouvait car 
les chutes étaient fréquentes, 
les brouettes ayant tendance à 
poutouner (faire la bise, dirait-
on en oïl) les murets ou à     
emprunter les fossés. 
Quant au gain du vainqueur, 

c’était souvent un lapin ou un poulet à retirer chez Tartampion. 
Les sponsors, à cette époque, ça ne manquait pas. 

Le soir c’était grand bal avec grand orchestre et batailles de 
confettis jusqu’à épuisement des combattants, et là, même les 
adultes ne savaient pas se tenir. D’ailleurs, c’est bien simple, 
une fête votive réussie, cela se voyait à la quantité de confettis 
qui jonchaient les rues du village et les planchers des maisons 
le lendemain.  

 

 

 Du samedi 1er au vendredi 7 juillet 2023 de 11 à 12h et de 17 à 19h : exposition des œuvres de « AudeA », chapelle St Roch  

 Samedi 8 juillet 2023 : FÊTE DU PAIN :  de 10h  à 12h à Pouzals : fabrication de petits pains par les enfants   

 à partir de 19h30 à Pouzals : repas champêtre animé par Francis Devaux   

 Du lundi 10 juillet au lundi 24 juillet 2023 de 11 à 12h30 et de 17 à 19h : exposition « Bendada » à la chapelle St Roch  

 Mercredi 12 juillet 2023 : à partir de 18h marché des gourmets à Pouzals  animé par « Taxi », manège gratuit   

 Vendredi 14 juillet 2023 : à 18h discours de M. le Maire et apéritif offert par le conseil municipal place de la mairie 

   Samedi 15 juillet 2023 à 20h30, concert de fin stage de chant, direction Elsa Tirel à l’église St Georges de Floirac  

  Mardi 25 juillet au mardi 1er août 2023 : exposition « Au secours ma rivière déborde » à la chapelle St Roch  

 Mercredi 26 juillet 2023 : animations autour du four à pain des Nouals dès 8h : découverte espaces éco-pastoraux (sur inscription), 

10h Atelier de préparation de « l’anguille à l’agneau ... » 11h30  Cuisson du pain, pique-nique façon auberge espagnole   (ENS) 

 Mercredi 9 août 2023 : dès 18h marché des gourmets à Pouzals  animé par « Taxi », manège gratuit, feu d’artifice à 22h45   

 Jeudi 10 août 2023 : 9h45 atelier instruments "musiques vertes" & balade contée limité à 10 enfants accompagnés d’adultes (ENS) 

 Mardi 15 août au mardi 22 août 2023 de 17h à 19h : exposition L. Vicat et la construction du pont de Souillac à la chapelle St Roch  

 Jeudi 17 août 2023 à 18h : concert de l’orchestre « Pays de Martel en chœur » à l’église St Georges   

 Mardi 22 août au dimanche 3 septembre : exposition Brigitte Tournier et ses amis Peintres du Pays de Brive à la chapelle St Roch  

 Mardi 22 août 2023 à 9h45 : atelier «le mandala végétal»  limité à 8 personnes sur inscription (ENS) 

  Mercredi 6 septembre 2023 à 8h45 : «La nature au fil de l’eau» (déplacement en canoé) limité à 14 personnes sur inscription (ENS) 

 

CÉRÉMONIE, EXPOSITIONS ET ANIMATIONS  

À VENIR DANS LES PROCHAINES SEMAINES : 

P A G E   6  

 Michel Daubet 
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   L’arrivée des beaux jours et de l’été riment avec légèreté 
et gaîté. Les festivités à Floirac existent depuis fort longtemps, 
pour autant, dans cet article je souhaite parler de l’action du 
comité des fêtes aujourd’hui.  

C’est en mars 2015, que la municipalité a mis en 
place un nouveau Comité des fêtes ayant le statut 
d’association avec un bureau, un(e) Président(e) élu(e) 
en son sein, un trésorier… C’est cette structure qui a en 
charge la fête du pain et les deux marchés des gour-
mets estivaux auxquels beaucoup de floiracois aiment 
à se retrouver.  

C’est tout le travail de cette équipe et des bénévoles que je 
souhaite porter à votre connaissance et mettre en valeur. 

Bien avant le déroulement des moments festifs évoqués, il y 
a un petit nombre de réunions où les membres débattent de 
l’organisation, des nouveautés à intégrer pour améliorer les 
animations, les coûts et tarifs qui seront pratiqués, ou tout 
autre sujet mis à l’ordre du jour. 

La fête du pain s’adresse à tous : petits et grands. La mise en 
place d’un atelier de fabrication à dessein d’initier les 
enfants à cette recette, nécessite de collecter les inscrip-
tions pour évaluer la fréquentation de cette activité, et 
dimensionner le nombre de fours nécessaires. Le pain 
produit ce jour là est vendu aux habitants qui le          
désirent. Et pour achever cette journée, un petit repas 
payant permet aux floiracois de se rencontrer.  Notons que la 
dernière fête du pain a eu lieu en 2018 aussi cette nouvelle 
édition est très attendue. 

Concernant les marchés des gourmets, la logistique est plus 
lourde. Cette manifestation hautement fréquentée a été  dé-

placée du bourg à Pouzals afin de pouvoir accueillir un millier 
de convives. La réussite de cette fête réside en la venue en 
nombre de producteurs qui offrent un choix substantiel de  
spécialités gastronomiques.  De plus, un manège est mis à la 

disposition des enfants permettant aux parents de 
dîner sereinement. Enfin, la  buvette du comité des 
fêtes remporte un franc succès non loin de l’estrade 
permettant l’installation d’un animateur DJ.  
Pour que la fête soit réussie, il faut contacter bien en 
amont les participants pour retenir les dates du mois 

de juillet et d’août. Quelques heures avant ces dates, un      
bataillon de bénévoles procède à la mise en place des tables, 
bancs et chaises sous les noyers, à l’installation de la buvette, 
d’une décoration pour créer une ambiance festive, d’un     
éclairage nécessaire pour des raisons de sécurité… Le jour J, il 
faut être présent également sur le terrain pour accueillir et 
placer judicieusement les commerçants.  
  Pour couronner la soirée d’un des deux marchés , un feu   
d’artifice est tiré sur place. Cet exercice encadré par une      

réglementation exige une autorisation à solliciter   
auprès des services de la Préfecture et une attention 
particulière lors de l’installation des fusées.                                                                                                                                            
Fort heureusement ces festivités sont rendues       
possibles grâce à cette équipe et aux bénévoles.  Ils 
participent au montage et démontage du mobilier et à 

la remise en état des lieux. A la fin de l’automne, lors du bilan 
comptable si un excédent le permet, il est décidé de réunir 
l’ensemble des membres du bureau et des bénévoles autour 
d’un repas. A notre tour de  les remercier pour ces très bons 
moments offerts, retracés ici en photos. 

LES  ANIMATIONS  FLOIRACOISES PROPOSÉES PAR LE COMITÉ DES FÊTES 

DATES à RETENIR  : elles sont indiquées dans le tableau général des animations de ce trimestre (page 6)  
A coté de ces animations, n’oublions pas celles portées par l’A.S.S.F. et dont vous aurez communication dans ce petit journal. 

Corinne 

Le Pourquoi Pas est le nom de bateaux célèbres, qui 
ont affronté les vagues et tempêtes mais ont aussi   
navigué sur des eaux plus calmes. A Floirac heureuse-
ment pas de tempête, le Pourquoi Pas est un lieu de 
convivialité depuis et souhaitons pour toujours ! Autour 
des galettes de sarrasin, de crêpes, de bières évidem-
ment et un peu de nous dans tout cela ! Déjà 3 ans que 
nous sommes sur les flots par ici et nous n'avons pas 
prévu de lever l'ancre !  
Cet été c'est reparti, tous sur le pont! Dès le mercredi 5 

juillet nous ouvrirons 6j/7 midi et soir (fermeture le 
lundi toute la journée et le samedi midi) et ce jusqu'à 
la fin du mois d'août. N'hésitez pas à consulter nos  

horaires pour avoir plus d'informations et bien sûr nous 
appeler/écrire/envoyer une mouette voyageuse pour 
réserver. Toujours des recettes du moment selon les 
produits de nos fournisseurs, comme toute l'année. Au 
plaisir de vous voir, revoir, rencontrer ou tout simple-
ment vous croiser ! A bientôt Matelots floiracois, on se 
revoit au Pourquoi Pas !  

NOS RESTAURATEURS POUR VOUS SERVIR 

Pour cet été La  Mangeoire vous accueille au bar en terrasse de 10h à 12h / 17h à 22h   
et au restaurant le soir à partir de 20h00. 

             Jour de fermeture hebdomadaire le jeudi.   
Les services proposés sont le restaurant, la cave à vins, l’épicerie fine sélection de produits 
d’ici et  d’ailleurs. Le weekend vous pouvez commander (sms la veille avant 18h00 au 07 87 37 00 18) du 
pain et des viennoiseries du Fournil vayracois, une planche apéro de charcuterie ibérique. 

Cyril & Sabrina 

Samuel et Julie 

Jusqu’à maintenant la gestion du mobilier communal et 
associatif était géré sans vrai responsable et certains    
dysfonctionnements sont apparus. Il a donc été convenu 
entre toutes les parties concernées que pour l’emprunt 

de tables, chaises ou bancs, il est désormais                
OBLIGATOIRE de contacter René ( 06 76 67 25 14 ), qui 
bénévolement, sera LE SEUL INTERLOCUTEUR pour gérer 
la mise à disposition de ce mobilier ( sorties et retours ). 

GESTION DU MOBILIER DE LA COMMUNE ET DES ASSOCIATIONS 



P A G E   8  

Dans la douceur des soirées d’été, place aux repas conviviaux en famille ou entre amis,  
autour d’un  barbecue ou d’une plancha. 

Comment faire une recette de barbecue parfaite ? 
L’art des braises, les plus grands amateurs de barbecue ne pourront pas dire le contraire, ce qui prévaut pour la cuisson au barbecue ce 

sont les braises. Si le charbon classique est le combustible le plus facile à trouver, on peut aussi utiliser des pommes de pin sèches ou ajou-
ter en dernier lieu des sarments de vigne pour parfumer agréablement les aliments. 

La marinade change la donne. 
On a beau dire, rien ne vaut une viande qui a longuement mariné avant de passer au gril ! Huile d’olive, romarin, ail, sauce barbecue, gin-

gembre, oignon, épices, tout est bon pour parfumer du poulet, de l’agneau, des gambas, des travers de porc ou encore des légumes. 
La marinade donne un maximum de parfums mais aussi attendrit les chairs et promet des aliments moelleux à la dégustation.Les merguez 

et les chipos ne sont pas les seules options du barbecue. Les amateurs de saveurs sucrées-salées pourront en profiter pour glisser sur leurs 
pics quelques fruits de saison tels des abricots, ou des pêches avec de la viande blanche, tandis que les fruits rouges comme les cerises fe-

ront des merveilles avec de la viande rouge ou du magret de canard. 

Les recettes de  Chantal …. 

« Du côté de Floirac... » : publication trimestrielle. Responsable publication : Alexandre Barrouilhet. Comité de rédaction : Corinne Bloch, Anne-Marie Daubet,   

Chantal Lyautey, Alix  de Vendeuvre, Martine Beaujardin, Delphine Martineau,  Jean-Marc Delbeau, Yannick de Vendeuvre. Contacts : tel. mairie : 05 65 32 43 80 

ou courriel : mairie.floirac.lot@orange.fr       

Ingrédients pour 4 personnes : 
 1 bar de 1,2 à 1,5 kg préparé 

par le poissonnier,  
 2 citrons jaunes bio,  
 quelques brins de fenouil  
 de l’huile d’olive. 
 

 Rincez le bar et séchez-le.  
Coupez un citron en tranches.  
Glissez 2 demi-tranches de ci-
tron dans le ventre du poisson avec un brin de fenouil.  
A l’aide d’une ficelle de cuisine, fixez les autres tranches de 
citron et le reste des tiges de fenouil sur le bar.  

Arrosez-le d’un filet d’huile d’olive. 
Enroulez le poisson dans une feuille de papier cuisson, 
puis dans une feuille de papier alu en veillant à bien le refer-
mer.  
Enroulez le tout dans une seconde feuille d’alu. 
Faites cuire le bar sur le barbecue durant 25 à 30 minutes.  
Servez-le arrosé de jus de citron, d’huile d’olive, salez et        
poivrez à votre convenance. 

A déguster avec des pommes de terre nouvelles et un 
vin blanc de Loire. 

  N.B : à la place du bar, vous pouvez préparer cette re
 cette avec daurade ou mulet… 

TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉS 

Ingrédients pour 6 personnes :  
 3 morceaux de travers de porc, environ 1 kg 800,  
 2 citrons bio. 
Pour la marinade :  
 2 c. à café de paprika,  
 1/2 c. à café de piment 

d’Espelette,  
 2 c. à café de baies roses,  
 2 cm de gingembre râpé,  
 4 c. à soupe de sauce soja 

sucrée,  
 4 c. à soupe de miel liquide,  
 2 gousses d’ail, 1 cive,  
 4 brins de thym frais et du poivre. 
 

Préparation :  
dans un saladier, versez les épices,  
ajoutez la sauce soja, le miel, les gousses d’ail pelées et 
hachées, la cive ciselée et le thym effeuillé.  
Poivrez. 
Badigeonnez au pinceau chaque morceau de viande,  
ajoutez les rondelles de citron et versez le reste de ma-
rinade.  
Couvrez d’un film alimentaire et réservez au frais pen-
dant 2 heures. 
Faites cuire au barbecue ou à la plancha pendant 30 

minutes en retournant les morceaux de viande à mi-
cuisson. Laissez cuire les citrons uniquement 3 à 4 mi-
nutes de chaque côté afin qu’ils ne brûlent  pas.  
Servir les travers de porc avec une ratatouille et un 
vin rouge du Rhône.                                                  

BAR AU CITRON ET AU FENOUIL 

Chantal 

NOUVELLE ÉDITION DE FLOIRAC EN QUERCY DE MICHEL CARRIÈRE « DES ORIGINES À LA FIN DU  XVIIème SIÈCLE » 

Dans son édition précédente M. Carrière émettait le souhait « que de nouvelles découvertes permettent de com-

pléter l’histoire ancienne de notre village. » Plus de 20 ans se sont écoulés… « des documents nouveaux et décou-

vertes archéologiques récentes me permettent aujourd’hui d’envisager une nouvelle édition  » 

Rappelons que cet ouvrage vient enrichir la collection des deux autres : 

 FLOIRAC EN QUERCY : une communauté rurale au XVIIIème siècle (éditions Les Monédières) 

 FLOIRAC EN QUERCY : de la révolution à nos jours (éditions Les Monédières) 

L’ouvrage est vendu par l’AASF au prix unitaire de 18€,  

adresse courriel : aasf46@orange.fr, à la maison de la presse de Vayrac,  

ou chez Anne-Marie Daubet (tel : 06 76 30 29 97) 


