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LES NOUVELLES DE LA MAIRIE

I- CONSEIL MUNICIPAL DU 12 NOVEMBRE 1997

Le Conseil a vote a 'unanimité le retrait de la charte du SIVOM. des articles faisant
double emploi avec le statut de ['Tntercommunalite.

Le Conseil municipal a également adopte la proposition de rackat pour une valeur
de mille francs, du terrain SNCF situé de IPautre coté de la D 43 par rapport au batiment de la Gare de
Floirac.

Dans le domaine de la distribution d’eau potable, le Conseil a décide de porter a
365 francs la redevance du premier compteur, & 455 francs celle du deuxiéme. cta 4.50 francs le prix
du métre cube ; cela représente une augmentation de 1,75% par an sur deux ans.

D autre part le Conseil a engagé la procédure reglementaire d”appel & offres
pour la succession du contrat en cours avec la SAUR, celui-c1 arrivant a terme a la mu-juin 1998.

Enfin le Conseil a décidé de faire réaliser une étude pour le remplacement du plan
d alignement communal <ctabli en 1913 : ce demnier ne correspond plus aux besoins actuels <n mati¢re
de circulation et ne prend pas en compte nos préoccupations nouvelles quant a 'Environnement.

II - CLOCHERS DE FLOIRAC

La refection de la couverture du clocher
de I'Eglise Saint Georges vient enfin de débuter avec la pose prealable
des eéchafaudages.

Dans la foulée, la toiture de la Chapelle Saint Roch,
du Barry. subira la méme cure de jouvence.

I - LES CLOCHES

Nos cloches tintent de nouveau les heures dans le ciel de Floirac,
mais aujourd’hui, avec une précision exceptionnelle, grace au nouveau
mécanisme mis en place par la municipalité.

Le systéme est controlé en permanence par une horloge-mere
installée & plusieurs centaines de kilometres de Floirac et relice par radio
a notre centrale de commande -

Le passage 4 I"horaire d"été ou & celu1 d hiver est aujourd’hui totalement automatise
Il ne nécessite plus d’intervention humaine ...
2 une heure indue de la nuit, deux fois 'an ...

Jean-Pierre Biberson



BILAN DE L’ANNEE AGRICOLE FLOIRACOISE 1997

par Georges Delvert. Michel Caminade et Annie BOUAT

La sécheresse, cette annes, a provoqué une production tres précoce en ce qui Concerne
les asperges, mais la técolte reste movenne. Fraises, noix, fleurs de production ont &té
fortement touches par le gel. Malgré quelques incertitudes pour les noix, la recolte a éte tres
bomme pour la variéte Franquette. Quant a la Marbot, elle reste déficitaire. Avril-mai a €t¢ une
période exceptionnellement séche ce qui a occasionne une penurie en fourrage, toutefols une
bonne pluviométrie du début de I'Sté a permis de reconstituer la réserve hivernale.

Bilan
Céréales et autres

Céréales d’hiver : ( blé. orge) récolte 4 peine movenne

céréales de printemps - | orge ) mauvaise recolte

Tournesol : récolte movenne

Mais - bonne récolte dans I"ensemble

Tabac : récoltc bonne a trés mauvaise suite aux conditions
météorologiques (gréle, vent) et a la maladie

Production animale

La commune de Floirac comprait quatre ¢leveurs d’ovins mais, en cours d’année, I'un
d’eux a dii cesser son activite. On compte donc actuellement :
Trois ¢leveurs d’ovins
Un producteur de lait
Un producteur de porcs
Deux producteurs de veaux de bouchenie
Deux producteurs de veaux sous la mere
Un producteur de volailles de ferme
Un élevage de chevaux de selle

Production végétale

Il v a dans notre commune 3 producteurs d’asperges, 2 de fraises, 2 de fleurs , 3 de tabac
et 9 de noix. On dénombre 3 GAEC. etun EARL.

LFS PERSPECTIVES AGRICOLES DE FLOIRAC

Dans le milieu agricole floiracois, Pincertitude régne quant & la nouvelle
réglementation communautaire qui risque d’aggraver la situation actuelle déja trés précaire.
Ameune installation de jeune agriculteur n'est & envisager dans I'immediat.

Parallélement, prost nesures agro-environnementales laissent peser des doutes sur
I’avenir et le développement de | agricu

£

. Caminade, A. Bouat



Produits du pays-..
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L.aTruffe

Surnommee le Diamant noir du Périgord, la truffe est la richesse de nos Causses.
11 existe plusieurs especes de truffes : la « Tuber Melanosporum » est ["une des meilleures, le
Lot en est le principal producteur. On la trouve également en Dordogne ¢t dans les
départements limitrophes, dans le Sud-Est (Vaucluse, Drome, Var) ainsi qu'en Espagne (en
moindre quantit€) et en Italie qui produit la truffe blanche du Piémont, Cette derniere, trés
réputee, est commercialisée a un cours cing fois supérieur a celui de notre truffe.

Ce champignon a besoin d’un arbre pour se développer, sa fructification provenant de
"association de son mycelium aux radicelles de 1’arbre : ¢’est la mycorhize. L arbre truffier
se remarque par la présence du brilé dans sa périphérie. Ce brilé est une zone plus ou moins
étendue sans vegetation car le mycelium s’approprie les réserves d’eau et a une action
herbicide sur le reste de la vegétation.

Le paysage s associant a la truffe est tres spécifique. Sur un sol calcaire, on note une
flore tres precise : le chéne pubescent, I’érable de Montpellier, le cerisier de Sainte Lucie, le
genevrier ainsi que des herbacées telles la fétuque ovine et le sedum €leve.

Depuis le début du siécle, on assiste a une grande baisse de la production de la truffe.
Pour y remédier, les chercheurs ont mis au point des plants d’arbres mycorhisés. Les
principales espéces culfivées sont le chéne pubescent, le chéne vert et le noisetier. Les
résultats de ces nouvelles truffiéres ( il en existait déja au début du siccle) sont encourageants.

La truffe étant un champignon souterrain, le caveur (chercheur de truffes) la récolte
avec I’aide soit d’un cochon soit d’un chien ou bien grdce a une mouche. Le cochon est d’un
maniement difficile, il aime la truffe, la baguette est indispensable pour lui faire lacher prise.
Le chien, bien sir, est I'idéal. Il marque la truffe d'un coup de patte et attend sa récompense.
La quéte a la mouche est la méthode la plus poétique mais la- moins siire. Ah! quel plaisir
d’apercevoir la premiere mouche, puis une autre et encore une, se rassemblant toutes sur une
petite toutfe d’herbe ou sur un caillou On s’arréte, on sait que la truffe est la-dessous. De la
pointe du couteau ou « truffadou », on préléve un peu de terre et on la respire. Cette odeur de
truffe et de terre mélangées, on ne "oublie plus et, toute la saison du cavage, on la garde en
mémoire. Tout le bonheur, plus que celui de la dégustation, est de se laisser envahir par cette
odeur ! g

Mais attention | méme perdu en plein Causse, tout truffier a un propsidtaire et la
récolte des truffes chez autrui est interdite et punie par la loi !

Isabelle Chaviener

Pour plus de renseignements, lire Fouvrage de Pierre Sourzat @ « Guide puatique de 1a
trufficulture ».
Station d’expérimentation sur |2 t=ufic . LP.A. de Cahors. 46090 LE MONTAT



Animaux de nos campagnes ...

Le blaireau (Lou taf en
patois)

Le blaireau est répandu un peu
partout; cependant, trés rarement exanmune
de pres, vivant ou mort, it €st peu ou mal
connu.

Les taches blanches de sa téte I’ont
fait confondre avec le marcassin qui ful
aussi a des rayures claires sur le dos.
Depuis des siecles s’est fixee la croyance a
deux espéces du méme animal : le tai tsé et
le tai tessou (chien et porc), le second seul
étant comestible et bon.

J’avais 7 ou 8 ans lorsque je vis cet
animal pour la premiere fois. C’était
pendant les vacances de la Nogl, a la
Riviere, une ferme dans la vallée de la
Bave, chez mes grands parents maternels.

Un matin, mon oncle et le berger
déterrerent, en ma présence, un blaireau
qui avait été signalé par les aboiements de
la chienne devant un terrier. Capturé et
étouffé sans blessure, le gros animal fut
porté a la ferme, puis écorché pour tanner
sa peau et avoir une descente de lit. Deux
vieilles voisines vinrent demander a ma
grand-mére de la graisse pour soigner leurs
rhumatismes.

Mon oncle devint cuisinier. Apres
avoir été cuit dans un «toupl», le gras
liquéfié fut wversé dans deux pots a
confiture. Il restait de la chair qui, versee
dans une assiette, avait bon aspect. Mon
oncle décida d’en golter avec du pain; je
fis comme lui mais je ne sals plus si ¢’€tait
bon ou mauvais. Il me reste la certitude
d’étre le seul frangais aujourd’hui a avoir
mangé du friton de blaireau |

Ce tai tsé¢ est un mammifere
omnivore de 15 a 20 kilos, sentant
mauvais, passant plusicurs mois d’hiver en

par Joseph Carriere

éthargie dans un termer. C’est un

“Rhibernant comme la marmote. le loir, la

hauve- souris. A son révell au printemps,
1 est trés amaigri. Depuis des siecles, on
sait que sa graisse lui permet de resister,
sans manger, au froid et a I'humudite. Il en
est de méme pour la marmotte qui. au
réveil, est alerte et agile. Sa graisse aurait
la propriété de soulager et méme de guert
les douleurs articulaires. :

En Suisse, pour é&viter la
destruction totale de la marmotte, une
législation trés sévere interdit sa capture.
En France, la chasse et la capmre du
blaireau sont réglementées. Actuellement
on peut se procurer des emplatres ou des
pommades & la graisse de marmotte. Je
sais aussi que l'on a umlisé pendant
longtemps et méme probablement encore
la graisse de blaireau.

A quand 'utilisation de la graisse
de chauve-souris ? J’ai promis de ne¢ pas
divulguer la recette.

J.Carriére
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Glacage

Creme

Génoise

oeufs
80 grammes de chocolat noir

2
2

25 Q,Tvammcs de beurre

150 grammes de chocolat noir

250 erammes de beurre (225+25)

60 ;Tammes de beurre

o




Préparation de la Créme

*Faites ramollir 225 g de beurre. }

*Dans un bol, mélangez la cuillerée & soupe d’eau réchauffee et le cate soluble,

ajoutez 25 g de beurre fondu.Dans une terrine, au bain-marie, fouettez les blancs d’oeuf et le sucre glace jusqu’a
ce que le mélange soit bien ferme et brillant.

Incorporez le mélange au café et laisser refroidir.

Réduisez les 225 g de beurre ramolli en pommade. ajoutez progressivement la meringue refroidie.

*Couvrez et gardez au frais (mais pas au réfrigerateur !)

Montage du Gateau et Faconnage de la Biiche

Déroulez le gateau ave¢ précaution pour ne pas le casser
Etalez une épaisse couche de creme au café
Roulez réguliérement |’ensemble gateau ~ créeme. Coupez les extrémités en biseau et posez les chutes sur la

biiche pour simuler des départs de rameaux !

Glacage et Présentation
#Faites fondre a feu tres doux les 130g de clocolat dans les 3 cuillerées a soupe d’eau et les 25¢ de beurre,
sans cesser de remuer et jusqu ' obrention d 'une créme lisse. Ajoutez les amandes effilées. remuez, et etalez ce
slacage tiede a I'aide d une spatule. sur la Biiche et les départs de rameaux.
#Décorez avec des feuilles de houx et de petites boules en sucre dorées ou argentées.
Tenez au trais jusqu’au moment de deguster...

&y Foie Gras

sur Salade
Frisce et
Cotes de
Céleri

\a

\ ! Dinde aux
Marrons
Le Pere Noel
a suggeéré ce Menu pour vous
a Chantal

sur Lit de
Purees

Cabecous,
Salers

Biche au
Chocolat

Bergerac
& \loelleux

Cahors

Champagne
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I) Qu’est ce que 'EURQO : La future monnaie européenne, d partir du ler janvier 1999.

Elle remplacera le franc. le mark et toutes les monnaies des Etats Membres qui voudront et pourront y participer.
A l'origine, la monnaie unique devait s’appeler « Ecu ». terme inscrit dans le Traité de Maastricht. Les Allemands
se sont 0pposés a ce nom car ils voyaient dans I'Ecu une monnaie faible ayant beaucoup perdu de sa valeur par
rapport au Mark depuis la création en 1979 du SME (Systéme Monétaire Européen) ; de plus le mot Ecu ressemble
phonétiquement au nom Vache (eine Kuh) dans leur langue ...

Les Quinze ont adopté a 1'unanimité le nom Euro en décembre 1995.

Euro est un nom complet et non pas un préfixe précédant les noms des monnaies nationales. Son sigle est :é
L’Epsilon grec rappelle le berceau commun de la culture européenne,

Les deux traits paralléles symbolisent la stabilité de I’Euro

e La subdivision de I’'Euro sera le Cent : 1 Euro = 100 Cents et on parlera de centiéme d’Euro.
Toutefois il est vraisemblable que ['usage des cenrimes prévaudra dans les pays francophones pour éviter des
confusions. comme par exemple entre « cing cents d Euro » et « cing cents Euro ».

On utilisera sans doute les termes centimes d 'Euro ou Euro-centimes.

Il ) L’Euro ne sera pas tout de suite une véritable monnaie car les piéces e les billeis ne seront
disponibles qu'a partir du ler janvier 2002 : I'importance de ce délai entre le démarrage de la monnaie unique et
la date d’introduction des picces et billets s’explique par le temps nécessaire a leur fabrication. (7 milliards de billets
et 70 milliards de pieces pour I’'Europe), et le temps dont les banques ont besoin pour préparer le passage 4 I’Euro.

o ['Furo sera une monnaie a part endere le ler Juiller 2002, date a laquelle les monnaies actuelles des pays
participants a |"Euro n’auront plus cours légal.
e Du ler Janvier au ler Juillet 2002. les piéces et les billets en Euros remplaceront progressivement ces monnaies
et durant ces 6 mois, les paiements pourront étre indifféremment effectués en Euro ou en monnaie nationale.
Apres le ler juiller 2002, on ne pourra plus uiiliser les francs comme moyen de paiement.

IH ) Les Pieces et les Coupures
Les Pi¢ces seront au nombre de 8 : [ euro et 2 euros. 1. 2.3, 10. 20, et 30 cents.
La face commune des pieces représente la carie de | 'Union Européenne avec pour toile de fond des
lignes transversales sur lesquelles s accrochent les éroiles du drapeau européen.
L 'autre face est laissée au libre choix de chaque pays . Pour nous , Frangais, la mention « RF » ou
« Republique Francaise » figurera dessus.
Nombre de Billets : 7 Iis seront de taille croissante selon leur valeur faciale.

Coupure de 5 euros de couleur grise : 32150
Coupure de 10 euros de couleur rouge : 65 f
Coupure de 20 euros de couleur bleue : 130 £
Coupure de 50 euros de couleur orange : 325
Coupure de 100 euros de couleur verte.: 630 £
Coupure de 200 euros de couleur jaune : 1300 £
Coupure de 500 euros de couleur violette : 3230 f

(Les équivalences francs-euros sont données ici pour exemple en prenant le taux [ euro pour 6f,50,
sans anticiper bien sur, la valeur réelle de-l" Euro quand la monnaie européenne sera effective ! )
Le graphisme des billets caractérise les types architecturaux de sept ¢poques de I"Histoire Européenne.
( Roman. Gothique. Classique, Renaissance. Baroque. Rococo. Moderne.) en mettant 1'accent sur les Portails, les
Fenétres. et les Ponts, symboles d'un « lien qui unit non seulement les peuples curopéens enfre eux, mais aussi
I’Europe au reste du Monde »
Au verso des billets figure le drapeau de I'Union Europeenne ; il pourrait s’y ajouter un signe distinctif national.
Les Billets sont signés par le Président de la Banque Centrale Européenne,

Les billets et les picces de n'importe quel pays membre de la zone euro pourront ¢tre utilises partout dans la zone de
la monnaie unique : Personne ne pourra les retuser.

IV ) Ce que ’Euro va changer pour nous, consommateurs.
o Au début du mois de Mai 1998. les taux de conversion de I'Euro par rapport au franc. mark. florin etc...seront

déterminés. La fixation irrévocable des parités prendra effet le ler janvier 1999,

e Combien de francs vaudra | euro ? Environ 6f.30.




La valeur du franc ne pourra pas varier par rapport a euro. Elle sera définitivement fixée.
L’euro sera la monnaie de référence. e :
A partir du ler juiller 2002, les francs et autres monnaies de la zone euro n’auront plus de valeur légale dans
leur pays et les commercants vous les refuseront. ;
Si par négligence ou par mégarde vous passez ce délai pour changer vos francs, seule la Banque de France les
reprendra, pendant 10 ans, comme elle le fait pour les coupures n’ayant plus cours légal.
e Pourquoi ne pas choisir un taux de conversion arrondi, du genre 5, 6 ou 7 ?
Parce que le taux de conversion adopté doit correspondre & une réalité économique et refléter les taux actuellement
observés sur le marché des changes entre les monnaies concernées. Il est ¢vident que le taux de change entre le franc
et le mark par exemple doit rester le méme avant et apres le passage de la monnaie unique ; sinon. les produits
francais se trouveraient subitement plus chers ou moins chers que les produits allemands et la compétiivité des uns
ou des autres sc...* pénalisée !
Conversion des Euros en Francs : #rix en Euros multiplié par le Tawx de Conversion
1) Combien de Francs feront 58 Euros, si le taux de conversion de I’'Euro est 6,49561 francs ?
58 euros = 58 multiplié par 6,49561=576,74538 francs.
Le troisiéme chiffre aprés la virgule est un 5, le montant est arrondi au centime supérieur : 376.75 francs.
2) Combien de francs feront 300 euros ? : 300 multiplié par 6,49561=1948, 683 francs arrondis a 1948,68
francs.

Conversion des Francs en Euros : Montant en Francs divisé par le Taux de conversion.
Le résultat en Euros est arrondi au cent supérieur si le troisieme chiffre 2arés la virgule est supérieur
oudgalas. '
Le résultat en euros est arrondi au cent inférieur si le troisieme chiffre apres la virgule est inférieur a 5.
1 ) Combien d’Euros feront 1000 f, si le taux de conversion est de | euro= 649561 ?
1000 divisés par 6, 49561= 153, 950129 euros, arrondis a 153. 95 euros
2 ) Combien d’euros feront 4, 60 7
4, 60 divisés par 6, 49561=0, 708170, arrondis 4 0, 71 euros.
Pour nous, les problémes produits par les conversions seront les arrondis !
. Prenons un autre exemple a ce sujet : Si 1 euro =6, 12345 francs, on constate que les montants suivants. 99, 97 f.
100 fet 100, 02 f correspondent tous a 16, 33 euros .
Dans les comptabilités cela représente un écart de 3 centimes si vous réglez le fournisseur en euros....
Conversion des monnaies européennes entre elles
Pour converdr les monnaies entre elles il faudra obligatoirement passer par | 'Euro a partir du ler janvier 1999
(et 14, ¢a se complique un peu pour les handicapes de la calculette !)
Exemple : Combien de Deutschemarks feront 460 £ ?
avec des taux de conversion de | euro = 6, 49561 fetde | euro = 1.91023 deutschemark.
1 ) Conversion francs/euros : 460f divisés par 6, 49361 = 70, 817059 euros : montant mtermediaire
arrondi a la troisiéme décimale =70, 817 euros
2 ) Conversion Euros/Deutschemark : 70, 817 multiplie par 1. 91023 = 135, 27675 deutschemarks. arrondis
par rapport au chiffre de la troisieme décimale soient 135,28 deutschemarks.

La monnaie unique fera-t-elle varier les prix a la hausse ou a la baisse ?

» Sile double étiquetage est bien généralisé, ¢’est peu probable . Les associations de consommateurs y veillent, et
de plus. I'Euro va renforcer la concurrence entre les produits européens. exprimeés dans la méme monnaie et donc
plus facilement comparables. '

o Les salaires, les rentes, les retraites, les revenus de 'épargne ne changeront pas. Notre argent aura la méme
valeur. )

» (est la Banque Centrale Européenne avec les banques centales nationales. (dont la Banque de France). qui
veillera 4 la stabilité des prix,

V) Quand et par qui seront choisis les pays participant a ’Euro ?
Fin Avril, début Mai 1998, les Chefs d’Etat et de Gouvernement des pays membres de I'Union europeenne les
choisiront en fonction des critéres de convergence. Les pays non retenus pourront rejoindre les premiers des qu'ils
seront préts ; en attendant ils devront maintenir la stabilité de leur monnaie par rapport a I'Euro.
Conditions fixées aux pays européens pour entrer dans la zone Euro : Ce sont les Critéres de Convergence.
ess limitée du coup de la vie, monnaie stable. des taux d’intérer modérés, des finances publiques saines.
Pays susceptibles de participer a I'Euro en 1999 :
Finlande, Pays-Bas, Belgique, Irlande, Allemagne. Luxembowrg,, France. Italie, Espagne et Portugal.

Janine baurés
daprés « I'Euro en poche de la Documentation frangaise »
et la plaquette « I'Euro et mot » proposée dans les organismes publics
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Da cate des benéuoles. . .

Trés bonnes nouvelles pour Ia
bibliothéque !

Grice a son dynamisme ¢t au
nombre de ses lecteurs, la bibliotheque de
Floirac s’est vu attribuer une dotation de la
Bibliotheque de prét de Cahors : 10 000 F
en livies et une ENCYCLOPAEDIA
UNIVERSALIS déja installée et que vous
pouvez consulter des a present.

Notre fonds va donc s enrichir
prochainement de dictionnaires (Frangais,
Anglais, Noms propres eic.), dAtlas,
d’Encvclopedies sur les arts, la nature, le
bricolage. la santé... Vous trouverez aussi
de nombreux ouvrages de decouverte pour
les jeunes ainsi que des livres sur notre
région et bien d’autres choses encore.

Ce bel ensemble de livres, que nous
recevrons avant la fin de ['année, nous
permettra de pouvoir satisfaire votre
curiosité, de répondre a vos questions, de
fournir une aide indispensable a nos
gcoliers.

Je vous rappelle les horaires
d’ouverture de la bibliotheque :

Mercredi  : 16h—17h30

Vendredi :11h—12h

Dimanche :17h— 15h

ZAZA.

ATELIER DE COUTURE

Tous les mercredis, se réunit a la
Martinie, dans le cadre de UAASF et
sous ma direction, un groupe passionné par
les travaux de couture. Nous réalisons en
ce moment cadeaux et costumes de Noél.
Avec Mme Laboudie, Mme Lvautey, Mme
Biava ct des adultes qui nous prétent
épisodiquement leur concours, les plus
jeunes sont ¢paulés dans leurs débuts.
Elodie, Aurélic B, Lucie, Anne, Cécile,
Nanda, Aurélie D.. Nicolas sont des
apprentis appliqués dont vous découvrirez
les oeuvres a la foire de printemps.

Que ceux et celles qui le souhaitent
n’hésitent pas a nous rejoindre !
Claudette Daubet

ASSOCIATION  A.AS.F.

Débroussaillage

A la Toussaint a eu lieu le
débroussaillage de la seconde partie du
chemin de Poumeyrol a Soult, et I’équipe
des volontaires a découvert un superbe
sentier dans les bois avant de déboucher,
pour un repos bien gagne, tout pres de
PPaire d’envol des parapentes. Quelle vue
sur le cirque de Floirac ! Nous
recommandons la  promenade  aux
amateur...

Prochaine session de débroussaillage : le
dimanche entre Noél et le jour de I’An
Cartes postales

A la suite de [lexposition de
photographies de cet ét€. "TAA.SF. a fait
réaliser des tirages de cartes postales a
partir des négatifs que lui ont
gracieusement prétés les lauréats du con-
cours. Ces cartes seront disponibles (au
prix de 5F 'une) aux vacances de Noél a
la Bibliothéque, et sur demande pour
envoi postal (Contacter J. Baures, AM.
Daubet ou S. Chollet). Nous remercions
Mme Malgouyre et M. Prevot, Mme
Chavet, M. Biberson, F. Diard, N. Bouat et
M. Daubet d’avoir permis cette réalisation
a partir de leurs négatifs personnels.
Sortie en car :

Si vous é&tes intéressés par une
sortie de groupe, faites-le savoir 8" M™
Baures ou a M™ Belleau qui attendent vos
propositions pour en organiser une.

COMITE DES FETES

Le Peére Noél nous fait la joie de venir au
Cantou, Je dimanche 21 decembre, aprés la
représentation théatrale des enfants.

Nous golterons tous ensemble dans les
cotillons & partir de 16h.



Les THots (rocscs
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Horizontal: - Avalé un liquide
2- Rejeter comme faux : 3- Que
la prochaine soit benne pour
vous. Le 25 deécembre nous
féterons ce nouveau : Ammera la
Créche de Noél : 5- Grande pour
les chrétiens le sorr du 24
décembre : 6- Cote du levant.
Mieux vaut suivre son chemin
pour décounvrir les lointains : -
Prés de.. pour un lieu : 8- Lnie
de mesure de pression ou lieu de
rencontre dans notre village : -
La rédaction vous presente les
siens pour 1998 les meilleurs
bien sir ...

Vertical : 1- Le Petit... rejoindra
la Créche le soir de Nogl. 2-

[}9]

(76,92 euros)

L)

euros)

ANNONCES

1. A vendre RS de 1987. 135000 km. contréle technique positf.
vignette 1998, bon état, 14300 francs, (2230,77 euros !)
A vendre ; 2 vélux environ 75 par 30 cm. 500 francs les _,

4. A vendre store électrique avec secours manuel si coupure de
courant, deux bras. de 5 metres de long. et 4 metres de
débattement, acheté chez Roux et Denégre a St-Cére, peu servi.:
3600 francs. (ou 769,23 euros)

tel : 05 65 33 73 47 pour ces quatre articles

. A vendre échafaudage roulant de peintre : 300 francs . (46.15 |

Ceux qui se compliquent la vie
pour des rens le sont
(abréviation familiere). 3- 1l
renouvelle cette action tous les
23 décembre : 1’a fait parce qu'il
avait soif. 4- Que la prochaine
année soit telle pour vous

Interjection marquant le doute.
I"étonnement ou l'insouciance.
5- Contonction de coordination :
Svmbole chimique du radinm ou
série de coups de baguettes
donnée sur le tambour de fagon a
former un roulement trés bref. 6-
Préfixe indiquant ce qui est
nouveau. 7- Nous I'aurons
beaucoup fait lors du spectacle
des enfants de Floirac ; Qu’il soit

Jjoveux pour tous et nous redonne

un coeur d’enfant. 8- Adverbe de
lieu ou pronom personnel
Pareils, semblables. 9- Il y en a
de vivantes, de sumples. de
luxueuses. ou de sobres peu
importe, elles sont le symbole de
Noél
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PROJET POUR UN SERVICE DE PORTAGE DE REPAS A DCMICILE

Elaboré par Claire Granouiflac

PR R R

Depuis de nombreuses années, d'énormes progrés ont été réalisés en ce qui
concerne le maintien des personnes agées a domicile.

En effet, toute une équipe dinfirmiéres, daides soignantes, de
kinésithérapeutes et d’aides a domicile leur permet de rester chez elles le pius longtemps
possible, dans les meilleures conditions souhaitées.

Néanmoins, de nombreuses villes ou communes sont dotées, en plus, d’un service
de portage de repas a domicile.

Dans notre commune de Floirac, il n'en existe pas,
pourtant les besoins dans ce domaine semblent réels.

Aussi, toutes les personnes &gées qui souhaiteraient voir aboutir le projet d'un service de
portage de repas a domicile, peuvent se signaler par l'intermédiaire du bulletin ci-dessous, en le
remplissant et en le déposant dans la boite aux lettres de la Mairie, sous enveloppe libellée au
nom du Journal.

Nom

Prénom

Adresse

| Téléphone
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